AARDPANDEKAGER 4 pers.

1/2 kg vetemjdl
5 agg

3/4 dl rapsolja
50 gr. jast

1/2 | mjolk

lite salt

lite vaniljsocker

ROr ut jasten i mjolken som bor vara lite ljummen
Dela aggen och ror i gulorna

Blanda i salt, vaniljsocker, rapsolja och mjal

Vispa aggvitorna och rér ner dem forsiktigt.

L at jasa caltimmei en stor bunke

Varm mycket rapsoljai ett stekjarn med kanter.
Laggi 3klickar at gangen och vand dem nar de fatt
fin brun farg.

Ates med florsocker och god sylt

(salvklart kaffe og en lille en enligt Evald)

(Enl. det gamla receptet skall det vara smalt svinfett |
stallet for rapsolja)



